AR EEEERERNER

B
mE
ZAERN - HEFEFT (André Vedel ) Kz HAFFEEIRR A (#7018 AL ERGR L) ( Essai sur

la Dégustation des Vins, 1972) ZT7 &% FAGHERAL - HABIE T HEER = A
(triangle de Vedel ) » Z<SCHHHEETIE (B BAUABIGRMTRE - G F2H —(E@IEERR A DU
HEINHEREERSZE -

AT S gt BHHETE RS = AR R rREE REITREFR AT B AR AR U AR B B
TEARASRATR - EF KLU BT R AR - 1R —EWEE - FIFAEER A
RN AR MRAE R 7 1 TR P i iiE R R ER - Al - TweE
R AT EHISCR R B IR ERE L SRR AR A HNE - SR EE
F AT SRR (science de la dégustation ) B9 %155 DABT i B L ER S 2EAERA HUBRER -

RS - RIS R  AEE RS  TLEERREE RO AT
AL RS

BITTBUA AR BRI R FE SRS A © BINL R R B B RE SRS A i
FRZEEEERBERRER
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Approaches to Translating Wine Structure Terminologies in

French into Chinese

Wang, Paul Peng

Abstract

André Vedel and his colleagues proposed in their Essai sur la Dégustation des Vins
(1972) a red wine structure, the so-called triangle de Vedel. Several issues related to the
translation of the vocabularies in this model will be discussed, and the author of the
article will give a version of Chinese translation of these terminologies awaiting further
perfection.

These terms will first be submitted to semantic analysis, according to which
descriptions of the vocabularies in their contextual features will then be made. Author
of the article argues that a translation based on contextual-descriptive strategy and on
adoption of fixed syntaxes and formulas will be of great use by high-lightening the
nuances amongst the terminologies, which often appear to be synonyms. Moreover, the
author puts no less significance on the knowledge of science de la dégustation, which

bridge the gap that mere semantic analysis could not cross over.

Key words: modern oenology, wine critique, wine structure, comparative translatology,

componential analysis, savours in cultural context

* Accredited International Bordeaux Wine Educator
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B AT &P S L IFDE TR R (€ SCERAE S AR 8 B0 SRR AT DU B H R 4D
o A 7R 7 T SRR O FEE i B 52 » ARTTT » B S A A I RV am S P T ARG B T K
B T RO R EE PRI A2 (I'eenologie moderne ) © J& 2 HITE
BRI % KA &2 % (La Faculté d'Enologie de Bordeaux,
Université Victor Segalen Bordeaux 11) % A KFF - 523 (Emile Peynaud )
PURE 5 - /8 5 (Jacques Blouin ) {EIE[FESERY (EAEHAYEIE) (&
##) (Le Godt du Vin, 1980 ) —&EHATEERYEERT - Mh{TElE S, —ErEHE
HIREE LR RE S - (171-172)

SRR A A e S A I RRE R R B S R IRA S B AR
FHIA AR R A E R R S 2 R A R B T A N & 2 IR (R YRR E) - 8
HEERA MR TIRE © [T 22 I ) B R A 7 R T am FH RS 2o~ BB SR8 %
Bz Hhn + KRR IR T R R e s LGB IR S RE R = - H
A= &0 SR AR 2 BB 8 - 2Bl - JEE TR R aTEE
RAVEEE - (B2 HRREENT A EE BrESEE R - R - BT
JEERE N RE R O E R R R BV R M BRI RS EA R
AR

(BERYERR ) 25 =R (1996 ) i Mmataaseifor By " AifEaEsE L (les
mots de la structure ) B " FEBKEESE | (les mots des saveurs et des odeurs )
e HE0E - 125 B E R 75 - 28— — 7 E B g Al
AT AT I EZE RN DR SR GEZRHI W) R SBAT R BT -
FER R RS T E R R M R R E B S DU T Bl - CF FHEEMER
& T BAVEE BRI SULRE R DR ML BRI 2= 52 5 B IR R N A s A1
s TR 2B B S Rl s R RO BRI » R I L 2 M R B 7Rl R 2R A
S HUEMEASHEEA (7 IR R R T ELI R TS B BREE R AT & R
WNE 5 Bl e a A WA R R IR GE 2 B & =5 B AN [R5 TP P v AN Rl A
T » RS AL B A LR T GRS e R BB R S LR SR R S E R



130 R

A A I R P RE S B B AR A & WS BB L R 2 2 Ry - 1
HEER -

A AL S ER B2 B RE 2R R A PRA AR A I s R B P R
yBERER R - dHE HREE TR

2. W EEEERNERNK

"HEfEE =75 J(Le triangle de Vedel )( [E 1)2Zf#EZ « #EFEE (André
Vedel ) A (#7778 LEGR L) ((Essai sur la Dégustation des Vins, 1972) —
EhRENEEES SRR ESEM R DURE T RS EE

(Enologie moderne ) ZAZ | ZKEE - B5aa AR E L - fESTHMAE (F
AP EE ) AT — B RS A A ST A A e -
SRS BAZ IR A T AR RS, REIER RN EA RS - 0
HEERR T =AEE I EEBEEERENES - SEEEFEFERAAE
HRBRESRE BN EEP RN E 2 EFEZE I DERE NS —F - [HRE
SERESR )RR A AR AN SR8 - R - #74 EAG RS RSO 98 LR 5
I FERZ S E (R 2HH S -

b SE (S 8 A B PO A HH R R T o BT B R e BT AR T
FeEAE () —EhERERHR AR E2H - HEE T RAE
RURTEHETE R = AR AT (R AR ARA - R L FERN - MEFEERAE 1972 SF3RAVIR
IR - i (RETE) —E TN A B T = R EEARARE S - HRE =0
Tk ERVE D EESE - MRAVEZR - RAEURE YRR R ORI T - It 2
S e AR A R P PR AR R T E (R AU AT ST B - (B A RS T RE B
W E (PR N R R B R D IR - e MR R T R, B TR
mhiR , AR TSR AL -

2 EMENE T ERE = A, GLATAE RS S - A - HEEST
AR AR AR - AR B S PIREH LA A s R ] - T
72 DAL P 1 R 7 P L 7 S S P A B R R R R T DA — A - T2 AR 8
WHoEEEAYTREE - BERFIEERIAYRTIE )T 2= rT DAY - (B2 e (R AL A Fh %
P AN RE T B R AE — 3D - B AR A U R Ao (IR e B
R ) > FLAP 2 AT #2505 RS B AR P B R 4 TS s A T 8 BT A o e
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2.1 &R RS A EhiR Y B 7 BB R I T R

o5 (R amall f R, - S SR R P A R AR R L B B E A 44
(I8 2-1) ¢ "HefEm =il | =(EIERL A S TG (équilibré) H7HAY
=f{oelfik - SArDAdr Ry T ELEERE ) (il 1 TN TERAEEER, (B 20 AC
) Bl T REE ) (Eh 3 ALE) - 38 = RERAEI 0 0 — IR AE e
AR IAE S I A (RS R R ] > ol T IS BN | T IR RR
W5, DUk T IESRPRSHENS o nIDApBlan ks T indh o (i 4)  Tact 5 (Hh
5) B Tallif ) (i 6) - Ll S ORENREL I 2 SO S iR ¢ DL

fRZAN BRI EEE A ) - (ER T A R I T YRR SRR U E SR
9% Az Bt R L A A RS R B A AL - B W R ALES M ERAR ]
FHAERREE - SRR A ERRSCEING  ERARMETRE S
REF > KHRERBEGEENSEEESEL - ilER - F—EFERE (signifiant)
TERTHIRE S R Fh B LAt BE e 2 P AR AR B B4R - AT R IR S S — B P
(signifié ) » 38 FRAIFR G 5015 M i e 20 s IR B FR AR R A EE s L B R R R
W - AL ER = AR R AL A A S s R Bl B i ik B e mT DA
FI B RS  RE A URE 2RI 5% - (H R R BRI A RL A & I S R R B e R
FOTTR DI IS ERE AR AW E RS ER AHE A FE & -
¢ THErER = AL RS ERSE TR Ak TR 4 (astringence ) T AR
Bl TERRE | (moelleux ) « F#EEREREMMERITA YA » 74 &R EEHNVEER - 5534
BT AR R Rt ER5E 2 " essai de définition graphique de termes relatifs a
Iéquilibre 5 (1996 : 182) » BEARGRZ " BP9 o YIARIAER 2RV ER -
TMIEVIERY o AN SCHE Rt A T A = [ AR B R B B S = 2 e 2 -
RIBIBEW ARGV ERGES « BNEER R EEER - i ERysRIA
BEREER - E =SSR TR E T TERE B TR
4 R tn il > ac EE al #HORLL Tnon-TN # - "non-AC i B2 M non-AL #ifi | %
2 SEREA TTNAN T AC/ac ) DUE T AL/al ; Z RIRIRIR 2 BEHIRY T Alnon-A |
HIRE o EAMSE BN (A Greimas) FFHREE S (carré sémiotique ) (& 4-1) T
TEE RN AR TRERMEE - 7TLUE "TN/AC .~ T AC/AL , B2 "AL/TN |
=HHEE ZERRRERE R TR ERLR L 0 T T TNAn T AC/ac, DR T ALYl |
IR R T ERALR J o RIB G AR - W(EHIE TAL B Ta,
SRR R R IR AL L RIRIRAREA T AR o e TA B Ta
B AR A AT S ANREEE "non-A | B Tnon-a 0 PY{EIEH AT LMERL S
[ o T AL B Tnon-A L ZHIRIBAGRER " PIERMR L T Non-A L B Ta, ZREAIE
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TN ERL tndH DL Bl i 43 751 822 1 i e fBe il A R 51 - AP ER B PR R A
S0 0 RRE R RESAB TN A AR A Ry T f(ac/TN)dh , B T f(al/TN)& | -
[ EE AT 1F ACHI R MY T f(tn/AC)HH , B T f(al/AC)HHh , » DLEC AL RF {HI Y
Tf(tn/AL) Sl o B2 T f(ac/AL)EH L o I 0 (EISEF REIR - B
KIS - KB EmEH oMt s g = -

[E A F A R VR SR RS T R & 38 ey o] DA Ry R 2
FERRE (GEEE) > NEER DEE s MERAENREG  — B
HRRAER - AR — iR FEER Z MIRIRAR » EMTEILmAVRE SRR HR I
MAEEFRERE ) = KEBBR BTN IR it ZE 52 2 R R =
FIERRER » BTN - ACHIBL AL (LRT (Gefihir - FE5 2 RYBALE : 1Y
RENRAER » EANTNEEE S Bdact ol Elalfif 55422 IAURAGR - MtnfilzE5E
EHACHH B ELALSH 355 MIRRtE . - IR S r I U RHLE
N F RS EGE TR TSR - ° ([F 4-2)

TEAEER AR Rl - R = (ETHE A E (8h 1-3) BEE
FIRIAE (R (B 4-6) AIDLA R R B EE g (TNEf+tndif) - B T @l (AC
ffi+achl ) BLFGRS EE (ALEh+alfl) - BRI EEEER o SN

A THEREGR S o EEFF TN e tn flE SRR EE R T R ERR iV EER ¢
tn BHALH S HNRE SRS TR TR AR AL BT TN BiIAHRIRYE - B NMR A
AC Bl » R AL Bl - [BIRFSCEE TN SRS RR FIEIE RS BATR (FFais s Bl
Firal T (R R 2 - R R (B LB e [EIRE A HoE A A TR | BB ) - Hikt
E2K o B 2 Y 1B 4 SRR (TN BhEE tn ) HEER " Ada, SEERIY %
BR - B —EAERE - MG B T L FERERERE | BT TR
AR FHIMAEEER "Non-A ) Bl Ta ) 2R REITR - BRHEER=A
TR ) = (EFE R T R 2 MR AR AR non- | 1845 » AR1 - EHIABEL FfF
TEZESLLIE - FTDL T Amon-A | = TR AT R IEYES - E£51FLL TTN
i TACH, DUK TAL Y, R -
S AR AT R E A R E R B LLE - R T = A 1
SRS B (R ELIE o [RIIE  DAESR R - BRI BLERE Z FEIR R E R R —
FHEYEEAZ > 7RENT TN JE2T non-TN ;(non-TN AJ 8% AC 8¢ AL )" AC JE2" non-AC |
(non-AC J#8¥ AL B, TN) ~ "AL , &2 "non-AL ; (non-AL AJ$8% TN B{ AC) -
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el 7-12 ). Rt mT DARE BT Bl = MR T DA sy 2R R O Rl
2-1 B 2-2) iESEOR SR L FEIRIRR(RER R o DIF(tn/AC) B R B - —7F5
THERTACH » AT LA R ACHHHYEEAY - [Al it Edact 2 31 — E R R N 2%
B R - RIS E th B A ACTH: B tndih DUk Silal .2 AU RBASR - (R 2) =75
T > F(tn/AC) ST I AA #El - DRI th ] DA Ry tndil O e A - 2t — 2K
BTN [ 230 SRR O - BTN — RIS s & act Bilal & - 75 /51A -
f(t/AC) (LAY R L NS - ' Bl B B A e D e B P A s ]t A5 AR
FERIF JE BRI TR o DA R ER & EIRA CRAHERR - n] AR Rt G SR
2% WAy ' AR PR RNZIET  EMZHAMERE
PAREAHEE (B A R AL B RS Leiiit 2 R AIRA (R A 15 DARERL < 7
A0 b Firat PSR o R AT i ARy B 2t v R SRR R - P
FREE L& T ERRE RO 7S R < BB —2K > A] DA R Z R RE R BA 1R
SR MEEARL A - REERE " Ala, B SRR LI R I AR B
KB SRR — e D —in B B a2 1% - AsEER R AL
WAEFAE = ATV H)E L5 2 RAR R FE &R RaFT I - REERATE
"f(a/B)(b/A) 4 B - ERAT R O£ W RS TSR A I R o
Ui HH AR R S — Ui R AR R - Bl DA S - S WA TR
ERIAHRAGEE - SR - Tan R R MR R E R 0 H K

Syt R T BB R U R - SR R BRI RE - B
PR Rt B R EhAE R 2R - IR RS GRE - EFE = R  EEh R = (5
T SEHCEAM S EEMETE (Ferdinand de Saussure) 1F (E@ESEHE) i
RAIFFRATIE S - TR ASEEMEN - ORI E R Rt 2 SRR
A 1B LIRS »

8 EXCEASERE - fEE EEHREAY a Un A B HilEEL C HilE M 0 a INEEEH
B A SRR ST 0 A HAZE B 8 C AR - TR R R i e — (E R Yy
SRR o DA f(a/B)EhE f(b/A)BIE LY R H RG] - 1E f(a/B)IA f(o/A)EEIFEREF - B
For S A RS HgE s TRIRIERET » BB =(frE C —HAN B -
HFEEAEETE - HIER R iE it 2B LAEE - MR R " 3EEsy
SRR WIS - (B2 T R R A7 B B TR s AR T RE
R ER ETT R EH RSB LRRE P Z R FE = RS | SEAA T EZE R
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AR E MR RE R R L EE R R - ° (R D)

G PSR THRL A = (M58 7T 38 AT DA I = (S [T S - (R AR A o
] MERERRIE GID) ARG HEAYE » b5 K [RlHh L5
SRR (HRREHEA TR SRS AYRE 2 0 B (RIS S th 3 A EAHAL
TR A RE SR ] - 55 L FRIAVRE S AR B (Rl s e & R AR s
RIERE R TR G HIBGR - (EREMERE EAIE A EHRay T e &1
—i# - (& 3) EEEHHEFERES LRI FERME - HHEA

B
® AC B TELRHER " vert — trés vert | - FRMREEEER] ¢ By AR E M FSIRE (GIT)
FFHIBAI A R AN F FAAYEE R AR tres vert 7 BE[E1ZE5E (ERTRE -
JEEZ SR B Ry TR RN i oAt (7 B39 B o RS (B B 5 - mI A8 0 SR oei e T I
o OEERFREEERY  RhiFREEZ MR ET TR EEMEE R -
T FIRER YRR A2 [ FE A RS2 B B N2 B INaE - TT25 [ MR B R - &
a1 BEERE G R TR WARERERIR T EET - FE

THEH AL fili_ERY pateux f BEHUFR AR5y trés gras > 177 TN BHli_E A9 apre tHASEEDL tres
tannique 155 - SH— AT ASHEESE PIE LB R B . — BTl R
EYA  EAEESE TR S R B DSRESE TR TR, 5 T ®
95 (ERER] - RISFEE ST B8 - MR0VFRZeE 28 UR G - OBk
o EEEEFEIVIRALATER S E iR _ AT TR A BE BB iR AR
F B SRR LIEERIGR - MM - B2 M A R R Al R B R GE 2R
TRAVEER Z — < B AT DAy B 360 B 25 Sl i B R SRR RS T o L S RIRE
B 0 —  (EEERMIAEER - E X oA R R a8
FIHASRE B LIRS - EBZ T o tn il ac Sl al il EAYEEREES 43 BB TN o -
AC Bl DUR AL $ififEEZ 2 IS - 2 RN E #RE AU Z IEER - (-8 | B
HUGEZN A MR - AR (EAHEREVEBEIREE K » tn @il ERVREER Z P AT B B e
i - RS DU ER#HIRE RSN - 5 RN RS REIIRR - LERTEMR
BICERE R Z IRk B DA R T RS YRR R o SE G AN Rse s TN Bl ERL tn i
DL THEmRE | BBESHRARERG - = REEHE ERMER SR T RN E
H—EEmMA AR B LA EHEEEERNER AR - B0 0 WERRF
f(al/AC)(ac/AL)3E i fr L RYREZE ] DAy By i (B A - — #2725/ Acreté -
anguleux — aigu * 53—#H-2 charnu — plat — douceatre » 55 £EZE R AT F A HBR 213
M REFE—T9RS S RS TR < MRS S fe 8 (SRS N T rliE
TRE AR 2 R B 2 TERI T B ) - IREEEIRE - 91
OB BREE RRERER T E R REEE TR EHRE R R TE 1Y
M - R i R B R B A E -
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A A LT %) 30 25 0 £ T IO o TSP T ) SR AR BB  continuum )2 1EAERY < *©
T8 EC I e Y R T R AN B LV R AU B G2 - FH MG o] DUHE IR T [ R S
EA R AR - BN — e R - MRS
(EFEREIHE R A~ — E BB T R - AL WU A R
AR TR TR TEHRR , H S ERUREEREE o B0 - acHh
EFmou ~ f(tn/AL)HH _Hsouple A K f(tn/AC)## - Htendre » FLE[H—BREL
BRSO T RATRERE R R " ek, R - (E 3)
FlERRA R T2 - a] DUE B DURF EaE o R avaEFihm - & &y
PEEES BT DUSALRS 8 B i Ry SRR AT wT DUB B A R A e
BRI E TSRS TR RIS -

HEE s T PR = AR A T DA R N [F] Y A B TR AT
HhR (EFEFEEER R ) DU A (EIEASEERREEREE ) - T
SRS BT AR B A A 2 0 R R G - S R B R AR AR AS i i Y
HhEEsR . MIRVREZRALR » W AR Lt 3805 Sk GE Frl s Hy LR -

2.2 FHEERAERER
SRR = (G TR I B EE R T R SR DL R A TR B (L
- T B EEE R S HIPRGERS o T UBEREERER (£ 4)

10 SEAERS AL AR OOLRT « 35 (S T DUF SR AR 38 7 R R S8 ok B B
M EME A LR ER—(E%S - (2t B AR - (ERAERLEE DT Al a] LARAE
L FERPER BT EE AT DA F R - DL—{EEFRIIRE S 1okt -
Y233 TSR RE TR < AR B AR S | -

12 T T A T i T B S R T SR O T P RO RRGR R IR A - T 3R
R WYREFREN FL RS RE Rl A Y TR RO - T RHOR ) RESREhE AL T RS ) REER
T A TR/ NG o T ERRE ) SRR R A TR ST T B TR, —
AR - 2208 3 -

gt R R LA R B R - R G AR TR REEE PR
AR AR R FTRERY - BRI B RN B R R AR B FTa &
ik ERRERFEIER - S EAEEN B EE R E AL _CHERE R
REERNES -
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AR EL A - M
BHEFH - TNEREORE TR TS TR RUREEEOY
FEE I i D 2 RAE A R 2XAASREESOTR > B T ES
UREIER ) TR SR ) T ASRERRIL (BRZEAR) ) B - PIEELEER A
B - BELEEAERRNGEFR TR E NS T A ) B T 2R i -
R SCRF TN S tndil O RE Skl Ry " SRR | - 1 PLIE A Sh AR AT Y A
JE HH 8 > SR TN B en il 1 35 FE N AR R B B B AT AR T B 2R RRIRAT
FREE X8 © ACH FRYREFTREROR " B T EAYE
CRUEC S TAREE ) acRI RS T EEEE o TR ERE T UIE AN
0 BHEELE > BRERTTARERIRE RIS E TR TR
By PESLERRY A RER R - TR P e R T [ 7 ) 2 VRS O 5 1S _E AT 470 v
FEAEER A E - TR R R ACEAS R - O 2 e B S A BT RS 1
iy » LRI SRR AR B - B2 BRE SRR LR - YACEHac

Y DIl FE S E R OE R RE TR - AT DUEREISE Gl o s (18 S 2%
I - thgh 2 4-2 FRIRAY FERE N - TN BhE i 8ifEhE — R ZEEE - &M
Z TR R R SRR B - SRR AR T SRR | - (RIS E BT
EF o REURRE LLEERZ RN A i m B B 2= SR, SR TN #hEd tn 6
HINAE T EEEmE | il R EEanEs: T e ) DI T BEE | [E b,
HYHSEETERS - TR RN B ryiil - SRII R FERIRAE AC HiiEd ac Hf
I~ AL BhE al il AT RO RY -

B ORRILZON o tn B THSE ) T ERZERE ) SREENE TR DU ERE
FetEERE - AT A A R R

1 (FEEER) SRR AR E SRR R = R S o thte TR
TRETRE SR o SF2REE L2 (FAEERY(E 48 fHEREE%E ) ( Caractéres des vins
et vocabulaires de la dégustation ) HHJ (Fit#aESE) (Vocabulaire de la structure) —
£+ 25 178 H - BI/KFIOR QEBHREVEHR ) B g R (BE - R
HR) BYEmIl » FF2REF LR (WROEELRRRYIIM ) (Les équilibres des odeurs et des
saveurs ) W CRLATZE ER 51 ) (Les équilibres des saveurs chez les vins rouges )
—Ffi - 28 163-166 H °

YV ff ac @l By TR SRR, TULE ) FEIREIE - GBI R
FERERERF B - S AT AT R (R IR K SRS - fRIB (CRIEERYESR ) —Z0uER
& BNERE S CARSE 2550 - #EE P IR SN R R S R B R - (184)
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o oA 2 ) P A P AR By T ORIBRUER ) B TAEABURE Lo T T R
BE BB R T ARBRIE KR T B ) FERE T RN
AR - A0 SER TN RS 5 0 m) B2 0 A il R B 288 - I ERR RE Y5 FE T
FHERE AR, BT ERR, AVEE - R - SRR
HOEB e W E AR A TR - (B R SRR ECE B - B RIS E
BRAERE - M EREA R e E (F &R -

PR TR - AL BEVRESOTRESAE Dvg o T HE L TRV
17 al EATRLRE " ERREANSRER o TR ) T ARk ) o (RIS R S
al ThAY " IRRERIEK 4 T DA R BRI A A 2SR AT AR AR ARG - 1 T AR
PR 5 FIE AR R SRR WA A 22 BR AT A R~ 1 AL BB K
PEAE M ERRE RN A AR T H AR ERR ; DU T B RERE R K S -
MR S BRR RIS - WS RS AR B L A2 7R PR - 1 T JHE BT K
B ) AL R A e SRR HH iR 2 37 B T IR A B A 2L

2.3 REHRIFEETTR

B RREEIAR 5 R BRI I - (RS R AL
R DA R A AR AU ch 9 (R B AR - AT DA T BRER R ) YIS
fERR SR EAUREF (LB R f(ac/ TN)BlSs " BESESRANERE - IE A3

1 FTRE RS B 2 DUTIRS TE R R R L - HERIEIEY ac BEDUR tn BB BT &
ik o BB CRRFEEhAR ) (MBS RYIERS - RIS ac MUK tn EHAYSS—H - RILE
PR R AN E AR EE - AW ESEERER LAVt RI A=
TEREHF R o TG T B kR AR, T E IR - DUk TR
) PHEZFEEEE - T ERRE W R AR = B R R B BB R -
(R = REEAER - —RER T E R E RV AR SRS R B (IS H R i (2
2 0 GERAL FACE AR R o DL f(ac/ TN R ] - BEEER solide 35 (HREHAE
RG> PUIRRE A B MR AVREEITR 5 [FIEE Al R EL MK iR I aE 52l
FER AU A REZR o e 3 B E AR AR 1) HOmRE 38 - tat/Eai - K ER f(/Y) R AT
B REN BRI AR T Y SR X MHkZ Z 5 MR "X AR - MY 2R Z,»
SRR T Y ZH X AFRIA Z AR o MRAIARER - AR Sl e AR BB R A
REBS MBI P FES R AT AT - BRI > TSGR Rk RS - S S DR AR
R -
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B RE B/ AC) Bl i " FRIZSR AN B - 0 H AR PSR
ZIEHHEETE - fEf(ac/ TN)B LAY " BXRH | FEZRA AR T B Em i iR
FERURAER > Tf(en/ AC)SHAILL Tl | 2 SRR R LT ACHY R T 1 - AR
18 SRR NS _ESCATER T T R ) SRR RS T e Y R AR A
(ERARAEFIAL - Bt/ AC)HH - ¥tendre «

HE /WERERIRR ¢ 52 R R T A W ST R e P S - RE Al
it T EER R BN | BTk o Al DUREE R iR AURE SR (LR
Tty F(al/ TN il - BEEE5RHOPA - I FR3R HH R (B F(en/ AL )il 315
FESRN BE - I RIR R AR ) ZFHIRHRSERE © 1 f(al/TN)BH -/

CZETR o IR ) TR ) IR T R EEE IR AR - 1T f(tn/AL) R
DAT SR o T iR ) AR AR R R BB T AR R R - (EISEER
B MEPRE ROX SR B T ZEEE ) B TN, IR S ERZ BRI (R
B TEARRE o T BRI ) YRR R (BRA R R AR E R A
B FlR BT M EA MR S RIS URE S 23R A (5ID) FATRTL -

BRE/WEREBIAR « 15 e /iR B 27 Y I A B 175 B s - il b
HE F R (L AR m] DA R f(al/AC) Bl ™ B o AT AG - I H RER HY B aE
R, Bf(ac/AL)BUm " EASSRINERIE - I HFSR SRR, ZHRHE
RifE - (Ef(/AC)H LY "8 ) Bl TERAA ) R TR RS
HURFEL - Tf(ac/AL)ERAILL T S8 5~ T SPA o (AR ER B TRl A A7 2K Y 7Kk
SR ) T ) ARSI TR v e A T AR R AR AL - 2 IEAN BT —
PSRN - TR R ) BESREE B BN - (HR M AR S
FIH B IR B AIRE ZR D o T SRR 35 T et ] e e R O
e

¥ B ERS R IR R EAR ARG SR R R R (B R A SR A Rl AR i LA =0T
FHUFFAERE - f(tn/AC)HH_LHY tendre /2 F 2 /W dhiy 235 =7t R ()
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dégustation, Paris, Hachette, 2002.)
GARRIER, Gilbert Les mots de la vigne et du vin, Paris, Larousse, 2001.
(Chapitre VIII : arbmes et saveurs.)
GREIMAS, Algirdas Julien Sémantique structurale, Paris, PUF, 2002. (1986)
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Le Robert, Dictionnaire historique de la langue francaise.
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3 4 DA RGN E 207 2R T HRAE FR R B R

1. TN i :

Charpenté. Pourvu d’une forte charpente osseuse ; bien structuré. Charpente : ce qui

constitue ou soutient une construction.
Tannique.

Rude. Dur, rugueux(dont la surface présente des aspérités) au toucher. (syn. réche.

contre. doux)

Réche. Qui est rude au toucher (syn. rugueux). Qui est apre au godt (syn. rpeux)

Apre. Désagréable au godt (syn. &cre). Qui produit une sensation pénible par la

rudesse de son contact. Qui manifeste de la violence, de la dureté.

Atramentaire.

0 SEMIES|FARN E ST /M E Dictionnaire de la langue frangaise. Paris,
Larousse, 1995.



166 s

4. tn 8 :

Coulant. Qui coule, qui est fluide. Indulgent (contre. séveére), conciliant (contre.

exigeant). Conciliation : action de rendre les choses compatibles (qui peut

s’accorder ou coexister avec autres choses).

Gouleyant. (fam.) se dit d’un vin, agréable, frais, 1éger.

Informe. Qui a une forme lourde et sans grace. (syn. disgracieux)

Chargé.
Désossé. Désosser : retirer les os d’une viande, les arétes d’un poisson ; défaire

completement chacun des éléments d’un appareil, d’un véhicule.

Douciné.

B. REEEH
2.AC #ifi :

Rond. Charnu et bien rempli. (syn. potelé, rebondi) (ancien francais. pote, gros) (fam.)

Qui a trop bu. Potelé : qui a les formes rondes et pleines.

Frais. Qui vient d’apparaitre ou de se produire. Qui vient d’étre appliqué et n’est pas

encore sec. Nouvellement produit ou récolté, qui n’est pas encore altéré, gaté,

flétri. Qui n’est pas terni, qui a conservé son éclat. (syn. éclatant. contre. terne)

Qui a conservé ou recouvreé ses forces, sa vitalité.

Vif. Qui a de la vitalité, de la vigueur. Exprimé avec violence ou mordant. (syn.

acerbe) Intense, prononcé, fort, éclatant, tres net. Qui saisit (syn. piquant).

Nerveux. Qui manifeste de la vivacité. (syn. vigoureux)
Acidulé. De saveur légérement acide.
Vert. Qui n’est pas mar. (Vin vert = vin jeune qui n’est pas encore fait.)

Tres vert.
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5. ac #ifi :

Etoffé. Riche de matiére.

Qui a de la méache. (Méache. Frangais du Moyen age, pomache. Latin, macher. Latin
classique, pomum, ‘fruit’. Latin populaire, pomasca.) (syn. doucette. Doucet,
doux.)

Mou. Qui manque de la dureté. Qui mangue de vigueur, d’énergie, de vivacité (syn.

faible) (phy. se dit des rayons X moins pénétrants.)

Epais. Grossier, qui manque de finesse. (syn. lourd) Dense, serré, compact, consistant.

(pateux) Epaisseur : profondeur, opacité.

Lourd. Dont la densité est élevé. Qui manqgue de finesse, d’intelligence ; maladroit.

C. HiREH
3. AL :
Fondu. Passé a I’état liquide en parlant d’un corps solide. Fondre, dissoudre dans un
liquide.
Gras. Epais ; largement marqué. Abondant, important. De la nature de la graisse.
(Graisse, substance onctueuse.)

Onctueux. Dont la consistance, a la fois légére et douce, donne au_toucher

I’impression d’un corps gras. D’une consistance moelleuse et douce d’une saveur

veloutée. (Consistance : solidité, force. Fermeté.)

Mielleux. D’une douceur hypocrite. (syn. doucereux, patelin)

Pateux. Qui a la consistance d’une pate. (contre. fluide) Qui manque d’aisance ; lourd

et embarrassé.

6. al # :

Ferme. Qui offre une certaine résistance a la pression. (syn. consistant, contre. mou)

Dur. Qui manque du souplesse, de confort. (contre. moelleux)




168 s

Desséché.

Raide. Sans souplesse, sans gréace.

Mordant. Qui entame en rongeant. Entamer : couper, écorcher ; attaquer. Ecorcher :

blesser superficiellement une partie du corps en entamant la peau ; dépouiller de

sa peau un animal. Ronger : entamer, déchiqueter avec les dents. (syn. grignoter,

mordiller) Incisif (qui va droit au but), piquant (prendre avec quelque chose de

pointu, produire une sensation apre au godt ou a I’odorat, ou aigué sur la peau.)

D. "HE BE  REWR
7. f(ac/TN)H :
Solide. Qui présente une consistance relativement ferme. (par opposition a fluide, a

liquide) (syn. ferme, dur) Qui est vigoureux ; qui a de la résistance. (syn. robuste)

9. f(tn/AC) i :

Tendre. (syn. mou) Qui peut étre facilement coupé, divisé, entamé, maché.

Mince. Qui est peu épais. (syn. fin, contre. gros) Maigre. (contre. puissant)

Sans corps.

E. "TEZE R, REHR
8. f(al/TN)H :
Maigre. Qui a trés peu de graisse. (contre. gros) Peu abondant. Mince, peu épais.

Creux. Dont I’intérieur est entiérement ou partiellement vide. Amaigri.

Sévére. Stricte et rigoureux. (contre. indulgent) Dur, grave, lourd. Dépourvu
d’ornements, de fantaisie.

Austére. Sévere, rigide dans ses principes, son comportement. Dépouillé de tout
ornement.

Avec action irritante (=pingant). Pincer : presser, serrer plus ou moins fort quelqu’un
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entre ses doigts. Donner un sensation de pincement, serrer étroitement (syn.

mordre, piquer.) Pincement : serrement, action de pincer.

11. f(tn/AL)HH :

Souple. Qui donne une impression de légéreté, d’élasticité. (syn. flexibilité)

Doucereux. D’une douceur fade ; douceatre. Mielleux.

F TEE /TR RERR
10. f(al/AC)d; :

Aigu. Terminé en pointe. Fin, pénétrant, violent, vif. Aigre : (Bas latin, acrus. Latin

classique, acer) qui a une acidité piquante, désagréable au go(t.(syn. acre).

Anguleux. Qui présente des angles, des arétes vives.

Avec action irritante (=acreté). Acre : dont la saveur ou I’odeur est forte et irritante.

(syn. piquant, amer, Apre.) Acreté : caractére de ce qui est &cre. (syn. amertume,

apreté)

12. f(ac/AL)HH :
Charnu. Qui a une chair abondante.

Plat. (latin populaire, plattus. Grec, platus. ‘Large’, ‘étendu’.) Qui mangue de saveur,

de caractere, de personnalité. (vin plat = fade)

Douceatre. D’une saveur fade. (syn. doucereux)
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Sec
Demi-sec
Moelleux

Liquoreux

Trocken
Halbtrocken
Mild
Lieblich

(BRI

1,5 12
74 56 7 4
26 41 74 64

0 3 19 32
0 0 0 0

SN

100 92 53

0 8 47
0 0 0
0 0 0
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3
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0

10
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11
62
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39
61

32
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61
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29
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60
32

10
90

: Emile Peynaud et Jacques Blouin, Le Go(t du Vin, 3° édition, p.186 )

N OETERFSRHETT 2 UR S T AR AR DU (R B S AR (i B 2
] > EORELERE S AT IR (AU A B R R R R - I R & f &
HRE - EaEENHEREREAT BT WEE AT/ - fECE RS ZAE
R Z R DN 7 LB B sk R - b Bl SR R B ECE R R > MRAL

EREEMCENER -



